
 

  

  

 

Lundi 04 mai 2026 Mardi 05 mai 2026 

Vendredi 08 mai 2026 Jeudi 07 mai 2026 

 

Radis noir 
Bouchée à la reine 

 

 

°Liégeois au chocolat 

Cœurs de palmier et tomates vinaigrette 

pouces 

 

 

 

Lamelles d’encornet persillés  

Marbré/crème anglaise 

 

 

 
 

Accras de morue 

Rougail *saucisse 
°Riz pilaf 

°Banane 

 

  

 

 

Nos menus sont préparés sur place avec des 

produits majoritairement frais et de saison 

 

Fait maison    °Bio    Local     *Français        *Label rouge      AOP 

 Sous réserve de livraison 

 

                     

Poêlée de légumes 

 

 

 

°Coquillettes 

 

 


